
M E N U

ΤΡΑΓΑΝΑ ΣΤΙΚΣ ΜΕΛΙΤΖΑΝΑΣ, ΓΛΥΚΟΞΙΝΗ ΣΑΛΤΣΑ ΠΟΡΤΟΚΑΛΙΟΥ, ΠΙΚΑΝΤΙΚΟ ΣΟΥΣΑΜΙ	 12.00
CRISPY AUBERGINE STICKS, SWEET & SOUR ORANGE SAUCE, SPICY SESAME

ΛΕΥΚΟΣ ΤΑΡΑΜΑΣ ΜΕ ΤΡΑΓΑΝΗ ΧΕΙΡΟΠΟΙΗΤΗ ΠΙΤΑ 	 11.00
TARAMA, CRISPY HOMEMADE PITA BREAD

ΦΡΕΣΚΙΕΣ ΤΗΓΑΝΙΤΕΣ ΠΑΤΑΤΕΣ	 6.00
HANDMADE FRENCH FRIES

ΜΑΡΙΝΑΡΙΣΜΕΝΟ ΦΑΓΚΡΙ ΣΕ ΕΣΠΕΡΙΔΟΕΙΔΗ, ΠΙΚΑΝΤΙΚΗ ΣΑΛΤΣΑ ΠΙΠΕΡΙΑΣ ΦΛΩΡΙΝΗΣ 	 19.00
CITRUS MARINATED RED SNAPPER, SPICY RED PEPPER SAUCE

ΚΑΛΑΜΑΡΑΚΙ ΤΗΓΑΝΙΤΟ ΜΕ ΑΡΩΜΑΤΙΚΑ, ΓΑΛΑΚΤΩΜΑ ΛΕΜΟΝΙ	 17.00
ΚΑΙ ΠΙΚΑΝΤΙΚΗ ΣΠΙΤΙΚΗ  ΜΑΓΙΟΝΕΖΑ
FRIED SPICED CALAMARI , LEMON EMULSION AND SPICY HOME MADE MAYONAISE

ΚΡΕΜΑ ΑΠΟ ΓΙΓΑΝΤΕΣ ΠΡΕΣΠΩΝ, ΓΑΡΙΔΕΣ & ΣΚΟΝΗ ΣΟΥΤΖΟΥΚΙ	 15.00	
OVEN BAKED BOMBAY BEAN CREAM, SHRIMPS & SUCUK

ΚΟΛΟΚΥΘΙ ΜΕ ΤΡΑΓΑΝΗ ΚΡΟΥΣΤΑ ΚΑΙ ΜΠΑΧΑΡΙΚΑ, ΑΛΙΟΛΙ ΦΡΕΣΚΩΝ ΜΥΡΩΔΙΚΩΝ	 13.00	
ZUCCHINI TEMPURA, SPICES, FRESH HERBS ALLIOLI

ΡΕΒΥΘΑΔΑ ΣΤΗ ΓΑΣΤΡΑ ΜΕ ΧΕΙΡΟΠΟΙΗΤΟ ΓΑΥΡΟ ΜΑΡΙΝΑΤΟ, ΑΦΡΟΣ ΕΣΠΕΡΙΔΟΕΙΔΩΝ	 14.00	
CYCLADIC CHICKPEA STEW, MARINATED ANCHOVIES, CITRUS FOAM

ΨΩΜΙ ΠΡΟΖΥΜΕΝΙΟ, ΦΑΒΑ , ΕΛΑΙΟΛΑΔΟ ΜΕ ΑΡΩΜΑΤΙΚΑ, ΛΑΔΕΛΙΕΣ ΚΡΗΤΗΣ	 3.00

SOURDOUGH BREAD, OLIVE OIL & HERBS, YELLOW SPLIT PEA PUREE, CRETAN GREEN OLIVES

ΕΛΛΗΝΙΚΗ ΣΑΛΑΤΑ, ΧΡΩΜΑΤΙΣΤΑ ΤΟΜΑΤΙΝΙΑ, ΤΑΠΕΝΑΝΤ ΕΛΙΑΣ ΚΑΛΑΜΩΝ, 	 17.00 
ΜΑΛΑΚΗ ΦΕΤΑ ΑΡΓΟΛΙΔΑΣ
GREEK SALAD, COLOURFUL CHERRY TOMATOES, KALAMATA TAPENADE,
SOFT FETA CHEESE

ΠΡΑΣΙΝΗ ΣΑΛΑΤΑ,ΚΡΟΥΤΟΝ, ΒΙΝΕΓΚΡΕΤ ΑΓΑΥΗ, ΜΑΡΙΝΑΡΙΣΜΕΝΟ ΚΟΛΟΚΥΘΙ	 14.00 
FRESH GREEN LEAVES, CRISPY SOURDOUGH, MARINATED ZUCCHINI,
AGAVE VINEGRAITE

ΤΟΜΑΤΑ , ΠΟΡΤΟΚΑΛΙ, ΚΟΚΚΙΝΟ ΚΡΕΜΜΥΔΙ, ΔΥΟΣΜΟΣ, ΦΡΕΣΚΙΑ ΜΗΖΥΘΡΑ, 	 14.00 
ΒΙΝΕΓΚΡΕΤ ΒΑΣΙΛΙΚΟΥ
TOMATO, ORANGE, RED ONION, MIZITHRA CHEESE, MINT, BASIL VINEGRAITE

ΠΑΝΤΖΑΡΙ ΦΟΥΡΝΟΥ, ΜΠΡΟΚΟΛΟ, ΣΠΙΤΙΚΟ ΦΡΕΣΚΟ ΤΥΡΙ, ΔΥΟΣΜΟ, ΑΜΥΓΔΑΛΟ ΦΙΛΕ	 15.00
BAKED BEETROOT, BROCOLI, HOMEMADE FRESH CHEESE, FRESH MINT, ALMOND FLAKES

ΣΑΛΑΤΑ ΡΕΒΥΘΙ ΜΕ ΤΑΧΙΝΙ Κ ΚΟΥΡΚΟΥΜΑ, ΨΗΤΑ ΤΟΜΑΤΙΝΙΑ, ΦΡΕΣΚΑ ΜΥΡΩΔΙΚΑ, 	 15.00 
ΦΡΕΣΚΟ ΚΡΕΜΜΥΔΑΚΙ ΚΑΙ ΧΑΜΟΝ
CHICKPEA SALAD, TAHINI & TURMERIC, ROASTED CHERRY TOMATOES, HERBS, 
JAMON IBERICO
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ΦΑΓΚΡΙ ΦΙΛΕΤΟ, ΒΕΛΟΥΤΕ ΨΑΡΙΟΥ ΜΕ ΒΑΣΙΛΙΚΟ & ΛΕΜΟΝΙ	 29.00	
ΧΟΡΤΑ ΕΠΟΧΗΣ ΚΑΙ ΜΑΡΑΘΟΡΙΖΑ 
RED SNAPPER FILET, BASIL & LEMON FISH VELOUTE, WILD GREENS, FENNEL 

FIDEUA ΜΕ ΨΑΡΙ ΗΜΕΡΑΣ, ΛΕΜΟΝΙ ΚΑΙ ΑΛΙΟΛΙ ΜΕ ΒΑΣΙΛΙΚΟ	 26.00
FISH OF THE DAY FIDEUA, BASIL ALLIOLI, LEMON

ΛΙΝΓΚΟΥΙΝΙ, ΚΑΣΙΑΝΗ ΣΙΤΑΚΑ,  ΣΙΓΟΨΗΜΕΝΗ ΠΑΝΣΕΤΑ, ΜΑΝΙΤΑΡΙΑ SHIMEJI	 18.00 
KASOS’ SITAKA LINGUINI, SLOWLY ROASTED PANCETTA, SHIMEJI MUSHROOMS

ΚΕΒΑΒ ΚΟΚΚΙΝΗΣ ΦΑΚΗΣ & ΜΑΝΙΤΑΡΙΟΥ, ΛΑΧΑΝΟΣΑΛΑΤΑ ΣΧΑΡΑΣ, ΜΑΓΙΟΝΕΖΑ ΚΑΣΙΟΥΣ	 17.00
MUSHROOM & RED LENTIL KEBABS, GRILLES CABBAGE SALAD, CASHEWS MAYO

ΑΡΝΙΣΙΑ ΜΠΙΦΤΕΚΙΑ, ΧΕΙΡΟΠΟΙΗΤΗ ΠΙΤΑ, ΚΡΕΜΜΥΔΙ ΤΟΥΡΣΙ, 	 19.00
ΣΤΡΑΓΓΙΣΤΟ ΓΙΑΟΥΡΤΙ,ΚΡΕΜΑ ΚΟΛΟΚΥΘΙ
LAMB PATTIES, HOMEMADE PITA, PICKLED ONION, STRAINED YOGURT,
ZUCCHINI CREAM

GRILLED PRIME RIB, POTATO ROCKS & ΣΑΛΤΣΑ ΜΥΡΩΔΙΚΩΝ	 100gr / 15.00
GRILLED PRIME RIB, POTATO ROCKS & CHIMICHURRI

ΣΟΥΒΛΑΚΙ ΑΠΌ ΜΠΟΥΤΙ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ ΜΑΡΙΝΑΡΙΣΜΕΝΟ, 	 18.00
ΚΑΠΝΙΣΤΟ ΠΛΗΓΟΥΡΙ & ΤΡΑΓΑΝΑ ΦΥΛΛΑ
MARINATED CHICKEN THIGH SKEWER, SMOKED WHEAT, CRUNCHY SALAD LEAVES

ΠΕΤΟΥΡΑ ΒΟΥΤΥΡΟΥ ΚΑΙ ΣΑΛΤΣΑ ΓΙΑΟΥΡΤΙ ΜΕ ΤΣΙΓΑΡΙΑΣΤΟ ΚΑΤΣΙΚΙ 	 19.00
BUTTERED PETOURA, YOGURT SAUCE, PULLED GOAT

ΜΕΛΩΜΕΝΟ ΚΡΙΘΑΡΑΚΙ ΜΕ ΑΡΝΙ, ΜΑΡΟΥΒΑ & ΤΡΙΜΜΕΝΗ ΓΡΑΒΙΕΡΑ 	 25.00
LAMB BRAISED IN MAROUVAS WINE, ORZO, GRAVIERA FLAKES

FLAP ANGUS ΣΧΑΡΑΣ, ΚΡΟΚΕΤΑ ΠΑΤΑΤΑΣ, DEMI GLACE ΜΕ ΒΕΡΜΟΥΤ	 34.00
GRILLED ANGUS FLAP STEAK, POTATO CROQUETTE, VERMOUTH & DEMI GLACE SAUCE

ΣΟΥΒΛΑΚΙ ΠΛΕΥΡΩΤΟΥΣ ΜΕ ΜΠΙΖΕΛΟΦΑΒΑ ΚΑΙ GREMOLATA	 18.00
OYSTER MUSHROOM SKEWER, GREEN PEA PUREE & GREMOLATA

ΛΑΧΑΝΟ ΣΧΑΡΑΣ, ΞΗΡΟΙ ΚΑΡΠΟΙ , ΜΑΥΡΟ ΣΚΟΡΔΟ ,ΚΡΕΜΑ ΛΕΜΟΝΙ & ΠΡΑΣΟ	 17.00
GRILLED CABBAGE, NUTS,  BLACK GARLIC, LEEK & LEMON CREAM

ΕΛΛΗΝΙΚΟ ΤΙΡΑΜΙΣΟΥ, ΤΣΟΥΡΕΚΙ, ΕΛΛΗΝΙΚΟΣ ΚΑΦΕΣ, ΚΡΕΜΑ ΜΑΣΤΙΧΑ, ΠΑΓΩΤΟ ΚΑΝΕΛΑ	 11.00
GREEK TIRAMISU, TSUREKI, GREEK COFFEE, MASTIC CREAM, CINNAMON ICE CREAM

LEMON CURD, CRUMBLE GINGER,ΠΑΓΩΤΟ MATCHA , ΜΟΥΣ ΒΑΝΙΛΙΑ	 13.00
LEMON CURD, CRUMBLE GINGER,MATCHA ICE CREAM, VANILLA MOUSSE

ΚΑΝΟΛΙ ΓΑΛΑΚΤΟΜΠΟΥΡΕΚΟ, ΠΑΓΩΤΟ ΕΣΠΕΡΙΔΟΕΙΔΩΝ,	 12.00 
ΣΙΡΟΠΙ ΧΑΡΟΥΠΙ, ΦΥΣΤΙΚΙ ΑΙΓΙΝΗΣ
CANNOLI GALAKTOMBUREKO, CAROB SYRUP, PISTACHIO, CITRUS ICE CREAM
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