
Κ ρ ο κ έ τ ε ς  γ α μ ο π ί λ α φ ο  μ ε  τ α ρ τ α ρ  α ρ ν ι ο ύ  κ α ι  κ ρ έ μ α  σ τ ά κ α ς
1 6 . 0

Cretan wedding rice croquettes with lamb tartar and “staka” (soft butter) cream 

Τ ρ α γ α ν ά  μ π α σ τ ο υ ν ά κ ι α  μ ε λ ι τ ζ ά ν α ς  μ ε  γ λ υ κ ό ξ ι ν η  σ ά λ τ σ α
π ο ρ τ ο κ α λ ι ο ύ  κ α ι  π ι κ ά ν τ ι κ ο  μ α ύ ρ ο  σ ο υ σ ά μ ι 9 . 0
Crispy eggplant with sweet/sour orange sauce, spicy black sesame  

1 6 . 0

T ά ρ τ α  " μ π α τ ζ ί ν α "  μ ε  κ ί τ ρ ι ν η  κ ο λ ο κ ύ θ α ,  ξ ι ν ο μ υ ζ ή θ ρ α ,  β α σ ι λ ι κ ό ς
κ α ι  τ η γ α ν ι τ ό  κ ρ ε μ μ ύ δ ι

Tart with pumpkin, sour cheese, basil and crispy onion

Σ α λ ά τ α  μ ε  τ ο μ α τ ί ν ι α ,  α γ γ ο ύ ρ ι ,  κ ρ ί τ α μ ο ,   κ ρ ε μ μ ύ δ ι  τ ο υ ρ σ ί ,
α ν ε β α τ ό  Γ ρ ε β ε νώ ν  κ α ι  κ ο υ λ ο ύ ρ ι  Θε σ σ α λ ο ν ί κ η ς

Greek salad with cherry tomatoes, cucumber, fermented shallot,
sea fennel, "anevato" cheece and greek sesame bagel croutons 

1 1 . 0

Σ α λ ά τ α  μ ε  β ο υ β α λ ί σ ι α  μ π ο υ ρ ά τ α ,  γ α ρ ί δ ε ς ,  χ α ρ ο υ π ο π α ξ ί μ α δ α ,
μ α ρ ο ύ λ ι  b a b y  g e m  σ τ η ν  σ χ ά ρ α ,  τ ο μ α τ ί ν ι α  κ α ι  π έ σ τ ο  β α σ ι λ ι κ ο ύ
Buffallo burrata with shrimps, carob rusks, grilled baby lettuce, cherry
tomatoes and basil pasto.

1 8 . 0

Σ α λ ά τ α  μ ε  π ρ ά σ ι ν α  φασ ο λ ά κ ι α ,  μ ε σ κ λ ά ν ,  φου ρ ν ι σ τ ή  ν τ ο μ ά τ α ,
σ τ αφ ί δ α ,  η λ ι ό σ π ο ρ ο  κ α ι  ξ ι ν ο μ υ ζ ή θ ρ α
Green beans salad with mixed greens, roasted tomatoes, raisins,
sun flower seeds and sour cheece

1 2 . 0

Αφρ ά τ ο ς  τ α ρ α μ ά ς  μ ε  κ α π ν ι σ τ ό  χ έ λ ι ,  ψη τ ή  π ί τ α  κ α ι  α υ γ ο τ ά ρ α χ ο

Greek fish roe mousse with smoked eel,  pita bread and bottarga 
1 0 . 0

Γ Ι Α  Τ Ο  Ξ Ε Κ Ι ΝΗΜΑ . . .
. . . S O M E T H I N G  T O  S T A R T

1 7 . 0
Yellowtale amberjack ceviche, with bonito/ citrus/ truffle
broth, chilli   and nectarine

Μαγ ι ά τ ι κ ο  μ α ρ ι ν α ρ ι σ μ έ ν ο  σ ε  ζω μ ό  π α λ α μ ί δ α ς  μ ε  ε σ π ε ρ ι δ ο ε ι δ ή
κ α ι  ά ρω μ α  τ ρ ο ύφα ς ,  τ σ ί λ ι  κ α ι  μ α ν γ κ ο  

1 5 . 0

Κ α ν ε λ ό ν ι  π α σ τ ι τ σ ά δ α  μ ε  κ ό κ κ ο ρ α  ,  σ ά λ τ σ α  σ π ε τ σ ι ε ρ ι κ ό ,  μ υ ζ ή θ ρ α
K ε φ α λ ο ν ι ά ς  κ α ι  α π ο ξ η ρ α μ έ ν η  ν τ ο μ ά τ α

Rooster  cannelloni “pastitsada” from Corfu with traditional spices, cheece
from Kefalonia and dried tomatoe 

ΑΠΟ  Τ Ο  ΜΠΟΣ Τ ΑΝ Ι  Σ Τ Ο  Π Ι Α Τ Ο . . .
. . . F R O M  T H E  V E G E T A B L E  G A R D E N  T O  Y O U R  P L A T E

Χ τ έ ν ι α  μ ε  σ ά λ τ σ α  π λ α κ ί ,  τ σ ι γ α ρ έ λ ι ,  τ ρ α γ α ν ό  κ ρ ά κ ε ρ  ρ υ ζ ι ο ύ  κ α ι
μ α γ ι ο ν έ ζ α  μ υ ρωδ ι κώ ν  

Scallops "plaki"(baked tomatoe sauce) with wild greens, rice cracker and
mediterranean mayo

1 8 . 0



Κ ο τ ό π ο υ λ ο  ε λ ε υ θ έ ρ α ς  β ο σ κ ή ς  μ ε  π ο υ ρ έ  ψη τ ή ς  π α τ ά τ α ς  κ α ι  j u s
ψη μ έ ν ο υ  κ ο τ ό π ο υ λ ο υ
Free range chicken with roasted potato puree and roasted chicken jus

1 7 . 0

Γ Λ Υ Κ Α . . .
. . . D E S S E R T S

Τ ά ρ τ α  μ ε  κ α ρ α μ έ λ α ,  λ ε υ κ ή  κ α ι  μ α ύ ρ η  σ ο κ ο λ ά τ α ,  c r u m b l e  α π ό
e s p r e s s o ,  τ ζ ε λ  α π ο  y u z u  κ α ι  π α γω τ ό  α ν θ ό γ α λ α 1 4 . 0
Tart with caramel, white and dark chocolate, espresso crumble, yuzu gel
and pink pepper ice cream
Κ α ρ υ δ ό π ι τ α  μ ε  κ ρ έ μ α  λ ε υ κ ή ς  σ ο κ ο λ ά τ α ς , μ α υ ρ ο δ άφ ν η  κ α ι  π α γω τ ό
π α τ ζ α ρ ι 1 1 . 0
Traditional walnut cake with white chocolate, fortified sweet wine and
beetroot icecream

" Γ α λ α κ τ ο μ π ο ύ ρ ε κ ο "  μ ε  αφρ ά τ η  κ ρ έ μ α ,  κ α ρ α μ ε λω μ έ ν ο  φύ λ λ ο  μ ε
φ υ σ τ ί κ ι  Α ι γ ί ν η ς ,  σ ι ρ ό π ι  π ο ρ τ ο κ ά λ ι -  λ ο υ ί ζ α  κ α ι  π α γω τ ό  μ ά ν γ κ ο 1 0 . 0
Greek Custard Pie "galaktoboureko" with caramelized phyllo, pistaccio, 
lemon verbena/ orange syrup and mango ice cream 

Γ ι ο υ β έ τ σ ι  θ α λ α σ σ ι νώ ν  μ ε  γ α ρ ί δ α ,  χ τ έ ν ι ,  κ α λ α μ ά ρ ι ,  κ ρ έ μ α  σ αφρ ά ν
κ α ι  μ υ ρωδ ι κ ά
Seafood orzo with shrimp, scallop, calamari, saffron and herbs

2 2 . 0

Σ τ ε ρ ι δ ο μ α ν ί τ α ρ ο  μ ε  αφρ ό  φου ν τ ο ύ κ ι ,  π λ ι γ ο ύ ρ ι  ,  λ α χ α ν ί δ α  κ α ι
μ α ν ι τ ά ρ ι α  s h i m e j i 1 6 . 0

King oyster mushroom with hazelnut foam, smoked wheat, kale and shimeji
mushrooms

Χ τ α π ό δ ι  σ χ ά ρ α ς ,  μ ε  σ ά λ τ σ α  σ τ ι φ ά δ ο ,  π α σ τ ι ν ά κ ι  κ α ι
κ α π ν ι σ τ ά  κ ρ ε μ μ ύ δ ι α 1 9 . 0
Grilled Octopus with "stifado" jus, parsnip, and smoked eschalot

ΑΠΟ  Τ ΗΝ  ΘΑΛΑ Σ Σ Α . . .
. . . F R O M  O U R  S E A S

ΑΠΟ  Τ ΗΝ  ΓΗ . . .
. . . F R O M  E A R T H

Φα γ γ ρ ί  σ π ε τ σ ι ώ τ α  μ ε  ρ α τ α τ ο ύ ι  λ α χ α ν ι κώ ν  κ α ι  μ α γ ι ο ν έ ζ α  σ αφρ ά ν
2 5 . 0

Sea bream "spetsiota" with greek ratatouille, and shafran mayonnaise

Οσο μ π ο ύ κ ο  χ ι ο υ ν κ ι ά ρ  μ ε  π ο υ ρ ε  κ α π ν ι σ τ ή ς  μ ε λ ι τ ζ ά ν α ς ,  π α τ ά τ α
οφ τ ή  κ α ι  αφρ ό  κ α μ μ έ ν η ς  μ π ε σ α μ έ λ 2 6 . 0
Slow cooked beef ossobucco with smoked eggplant puree and cheese bechamel  

R i b  s t e a k  α π ό  B l a c k  A n g u s  μ ε  τ ρ α γ α ν έ ς  τ η γ α ν ι τ έ ς  π α τ ά τ ε ς ,  
π ι κ ά ν τ ι κ η  σ ά λ τ σ α  χ α ρ ί σ α  κ α ι  σ ά λ τ σ α  φρ έ σ κω ν  μ υ ρωδ ι κώ ν 1 1 . 0 / 1 0 0 g r
Black Angus Rib Stake with crunchy potatoes, harissa and
mediterranean  chimichurri

Α ρ ν ά κ ι  Φλώρ ι ν α ς -  Π ε λ α γ ο ν ί α ς  μ ε  κ ρ έ μ α  α π ό  γ ί γ α ν τ ε ς ,  π ι π ε ρ ι ά
γ ι α χ ν ί  κ α ι  ξ υ δ ά τ ο  σ έ λ ε ρ ι   2 9 . 0
Lamb with baked beans “gigantes” puree, sweet pepper and pickled celery

Μυλ ο κ ό π ι  μ ε  κ ρ ο ύ σ τ α  μ υ ρωδ ι κώ ν ,  π ο υ ρ έ  α γ κ ι ν ά ρ α ς  κ α ι  σ ά λ τ σ α
α λ α  π ο λ ί τ α
Shi drum crusted with herbs, artichoke puree and “ala polita” sauce
(lemon, dill ,  peas)

2 1 . 0

Κ ρ ε μ ε  γ ι α ο υ ρ τ ι ο ύ  μ ε  μ έ λ ι ,  κ ε ρ ή θ ρ α  κ α ρ α μ έ λ α ς  κ α ι  π α γω τ ό  κ α ρ ύ δ ι
1 0 . 0

Greek yogurt cremeux with honey, caramel honeycomb and walnut ice cream


